anchie machen einen

Betriebsausflug, ande-

re schauen beim Sonn-
tagsspaziergang bei den ,Son-
nenschweinen” vorbei, die in
einem weitldufigen Freigelin-
de bei Burgau im steirischen
Themenland am Biohof, Labon-
ca"* zu Hause sind, Schweine in
Freilandhaltung sind selten in
QOsterreich. Das Borstenvieh ver-
bringt sein Leben im Stall, oft in

Massentierhaltung, von der
Schweinbratenliebhaber lieber
nichts wissen wollen.

Inden Industrieldndern ist Frei-
landhaltung insgesamt nur im
Promillebereich  anzutreffen
und Schweineziichter Norbart
Hackl mit seinem ,Labenea“-
Meodell ein mit Ver- oder Bewun-
derung bestaunter Pionier, Wer
zum ersten Mal kommt, mraut
fastseinen Augennicht. Auchim
Winter sind die Schweine im
Freien unterwegs, topgesund.
Wenn es stiirmt und schneit, ge-
niligt ein offener Unterstand mit
Stroh. Kabarettist Markus Hirt-
ler, der in einem Nachbarort zu
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Hause ist, schaut gerne einmal
vorbei und betrachtet wohlwol-
lend seine ,schéne Rendite auf
vier Beinen® jenseits des Zauns,
die da grunzend und schniif-
felnd Richtung Wasserstelle un-
terwegs ist.

Finanzspritze

Hirtler unterstiitzt nicht nur
ideell, sondern auch finanziell
die Intentionen des Bioschwei-
neziichters, der sich um artge-
méfRe Tierhaltung von der Ge-
burt im Strohnest bis zu einem

stressarmen Tod auf der Weide
bemiiht, Hirtler hat Genuss-
scheine erworben, das Stuck zu
1000 Euro, die es aur inlimitier-
ter Auflage gibt. Damit ist eine
der Auflagen erfilic. die es bei
einem privaten Darlehen einzu-
halten gilt, wenn man mit der
Finanzmarkzaufsichs nich: in
Konflikt geraten mochte.

Dasinvestierie Kapitalwird uber
zehn Jehre mit eizer Fooverzin-
sung von 5 Prozent zurickbe-
zahlt, in Form von jahriichen Ge-
nussscheinen, die man in Natu-
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Norbert Hackl - §
ermoglicht -
seinen Schweinen -
aof , Labonca™ ein’
artgemalies.
Leben '

ralien im zum ,Labonca“Hof
gehérenden Feinkostladen ein-
16sen kann.

Qualititsfleisch und Spezialité-
ten von gliicklichen Schweinen
sind als Nischenprodukte logi-
scherweise teurer als das
Fleisch aus dem konventionel-
len Supermarktangebot, man
zahltdreibisvierMalmehr. ,Der
Preis ist aber gerechtfertigt”,
meint Hirtler, ,dafiir ess ich
halt weniger davon. Ehrlich ge-
sagt, geniere mich, Fleisch zu
kanfen, von dem ich weil, dass

- schaftlich nicht

Sarah Wiener
Fernsahkachin

das Tier ein schlechtes Leben
hatte, unddassesauchdemBau-
ern nicht gutgehen kann, der,
nur um wirtschaftlich mithal-
ten zu kénnen, auf Teufel
komm raus vor allem Masse er-
zeugen muss,”

Weideschlachthaus
Norbert Hackl geht einen ande-
ren Weg, Sein bisher ehrgeizigs-
tes Projekt ist ein ,Weide-
schlachthaus®, Seine Tiere sol-
lenaufdem Gelidnde, aufdemsie
ihr Freilandleben verbracht ha-
ben, moglichst stressfrei aus
dem Leben scheiden konnen.
350,000 Euro kostet die Anla-
ge, die sich Hackl von seinen
Kunden finanzieren lassen
muss, weil sie sich rein wirt-
lohnt. ,Bei
einer industriellen Schlach-
tung*, sagt Hackl, ;werden 200
bis 500 Schweine pro Stunde ge-
totet, bei uns sind es 200 bis
500 im Jahr.”

Es geht um ein ethisches Anlie-
gen, nicht um ein kommerziel-
les, das die Menschen, die hin-
ter diesem Pilotversuch stehen,
bewesgt. Dezentralisierte
Schlachthofe, in einer Zeit, in
der der Fleischkonsum redu-
ziert werden muss, wenn man
die wachsende Weltbevol-
kerung erndhren will, |
sind fiir Hackl ein Modell
mit Zukunft.
Auchvonder eigenen Zu-
kunfthatereineklareVor-
stellung, sie liegt in Rich-
tung ,small is beatri-

Markus Hirtler
Kabaretiist

full®, , Unser Betrieb ist Klein,
wichst aber stetigh, sagt er,
JWir haben jihrlich Zuwéchse
von einigen Prozenten. Das ge-
niigt. Wirwollen gar kein Mega-
betrieb werden, sondern Nach-
ahmer in Osterreich finden, die
das auf #hnlicher Basis be-
treiben.”

DasInteresseandem, Labonca®-
Modell ist grofy, das Weide-
schlachthaus diirfte finanziert
werden konnen. Auch mit pro-
minenter Unterstiitzung. Sarah
Wiener hat Genussscheine er-
worben, weil sie nur Fleisch
und Wurst von gliicklichen
Schweinenessenmag, dieartge-
mif gelebt haben. [Ich unter-
stiitze das Projekt", sagt die
Fernsehkéchin und Buchatto-
rin, ,weilichglaube, dassdie Ge-
sellschaft von Solidarmodellen
dieser Art sehr profitiert.”

Nicht nur bei Fleisch, auch bei
anderen Lebensmitteln, beson-
ders beim Gemiise, macht sich
derTrendzum Qualitdtskonsum
bemerkbar, Man nimmt weni-
ger, dafiir vom Besten. Und
wenn der Marke diesen Ansprii-
chen nicht gerecht wird, tragen
manche ihr Geld picht zur
Bank, sondern finanzieren da-
mit den Produzenten ihrer
Wahl.

Gialei T e,

Raus aus der
Grauzone: Wo
s scheitert

Privatinitiativen. An  einem
Naschmarkistand in Wien ist
zwel Mal die Woche Hochbe-
trieb. Laufkundschaft ist ausge-
schlossen. Nurwer inden ,,Och-
senherz Géarmerhof* investiert
hat, darf sich hier bargeldlos
bioproduzierte Gemiisespezia-
lititen abholen. Man kann das
aber auch direkt ab Hof tun.
,Ochsenherz" ist ein Betrieb,
den sich die Kunden selbst fi-
nanzieren. Die jihrlichen Be-
triebskosten werden auf 220
Personen aufgeteilt, so wird ho-
he Qualitdt fir viele leistbar.
Schauplatzwechsel: Der Biohof
Adamah® l4sst sich seine Solar-
anlage von seinen Kunden fi-
nanzieren, Die Kapitalriickzah-
Iung samt 5 Prozent Rendite er-
folgtin Naturalien. Ein Deal, der
beiden Seiten niitzt, und der,
rechtlich abgesichert, dem Kon-
trollblick der Finanzmarktauf-
sicht offensichtlich standhélt.
Heini Staudachers Finanzier-
ungmodell tat das nicht. Bei
dem Schuh- und Mobelherstel-
ler (GEA) ortete sie gewerbsma-
ffige Kredit- und Einlagenge-
schifte, die konzessionspflich-
tig. sind. Weil ihm seine Bank
trotz guter Bilanzen und olne
Angabe von Griinden den Kre-
ditrabhmen kiirzte, wollte Stau-
dinger bankenunabhéangig wirt-
schaften. Die Millionenbetrage,
die Sympathisanten in seinen
«Sparverein* einzahlten, er-
moglichten ithm, im wirtschaft-
lichen Krisengebiet Waldviertel
ein florierendes Unternehmen
mit 100 Mitarbeitern aufzubau-
en. Will man regionales Wachs-
tumnicht abwiirgen, ist jetztdie
Politik gefordert, gesetzliche
Spielrdumezuschatfen, ImInte-
resse Tausender Kleinbetriebe.

Wie Schweine aufwachsen,
das ist Norbert Hackl ein
ethisches Anliegen




