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Warum Labonca?

5 Grinde, warum Sie sich fiir Labonca-Fleisch entscheiden sollten!

Labonca Biohof
Sicher - Transparent - Ehrlich

e Zufriedene Tiere im Freiland
250.000 m? Weideflichen sorgen fiir groRziigige Bewegungsfreiheit! Die Labonca Tiere diirfen
ihre natiirlichen Bediirfnisse ausleben, erwachsen werden und sich wahrlich , gliicklich” fiihlen!

e Weideschlachthaus
Keine Angst und keine Schmerzen fiir die Tiere. Unsere Methode garantiert beste Energie im
Fleisch sowie optimale Reifung und aufiergewohnliche Qualitat!

e Traditionelles Fleischerhandwerk
Salami-Werkstatt, Kaltrauchselch oder Warmfleischverarbeitung. Die Labonca-Fleischerei setzt
auf unverfalschte, traditionelle Produktionsmethoden. So entstehen die einzigartigen Labonca-
Spezialitaten!

e Natiirlicher Genuss
Unser Fleisch zahlt geschmacklich zum Besten Fleisch Osterreichs !
Labonca - SOLO - Produkte enthalten nichts, auf3er Labonca-Fleisch, natiirliche und biologische
Einzelgewiirze (keine Mischungen), Salz und Wasser.
Frei von kiinstlichen Geschmacksverstarkern, Citraten und Phosphaten!

e Gesundes Fleisch
Keine Wachstumshormone, keine Riickstdnde und kein zu junges Wachstumseiweif3 im
Fleisch! Die Labonca-Tiere diirfen alle wachsen und erwachsen werden. Dies garantiert Fleisch
mit guter Vertraglichkeit und hoher Wertigkeit!
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